BERNAVI neix de la inquietut de tres joves técnics i apassionats de la vinya i del vi:
Marco Bernava, Gino Bernava i Ruth Fullat Sisteré. Al 2007 decideixen donar vida al
projecte italo-catala a la comarca tarragonina de la Terra Alta, apostant clarament
per un caracter personal i familiar. A partir d’ aqui la reconversi6 i recuperaci6 de les

vinyes i la construccié del nou celler acabat al 2011.

La finca Mas Vernet, amb una historia que es remunta al 1694, esta al nord de Vilalba
dels Arcs, al llarg del Cami de Berrds que ens porta fins a la vall del riu Ebre: és aqui
on BERNAVI cultiva les seves vinyes i exclusivament amb el seu raim elabora vins

“interpretando il terroir"

L' emplacament del projecte BERNAVI és fruit de les peculiaritats de la zona i de
les potencialitats que en aquesta van trobar els promotors. Estem en zona
prelitoral on el clima mediterrani es troba amb la continentalitat de U’ interior
espanyol: aqui la forta excursi6é térmica entre dia i nit durant |’ estiu afavoreix
una maduraci6é optima. La climatologia de la zona permet també una produccié

en total respecte del medi ambient. Els sols de panal i calcaris d' origen

quaternari son la llar de vinyes que treballen en condicions tant extremes com
facinants. En aquest rac6 de Catalunya BERNAVI va decidir buscar les sinérgies entre sol, clima, varietats i técniques
agronomiques i enoldgiques per a caracteritzar la qualitat dels seus productes. Per tant les varietats autdctones
Garnatxa blanca i Morenillo, juntament amb la tipica Garnatxa negra, es cultiven també amb varietats internacionals

i es vinifiquen per a que aquesta interpretaci6 del terrer es pugui trobar a les ampolles de BERNAVI.

El celler va embotellar una linia de productes a finals de mar¢ 2011: un blanc, un
rosat i un negre jove. En els tres vins de |’ anyada el celler BERNAVI preten
resumir la seva formula personal, amb qualitat d’ elaboraci6 i sempre pensant
amb el plaer dels maridadges a la taula. Els vins volen ser inmediats i per
paladars atents i a la recerca d’ autenticitat. A la Garnatxa blanca de la vinya de

65 anys, ogullosament mediterrania i madura en tots els aspectes, se U

acompanya amb un Viognier jove i fresc. D' una Garnatxa negra amb cos i
estructura neix un rosat golos. Finalment Garnatxa negra, Syrah i Merlot elaborats amb técniques diferents donen

vida a un vi negre jove i amb caracter.

ELl celler vol donar un altre toc de personalitzacié als sues vins de gama alta:
una criancga en bétes de roure francés i d’' eslavonia de 3000 litres de capacitat.
En aquestes botes Cabernets i Morenillo concentren el resultat dels factors

humans i naturals i de la filosofia de BERNAVI: “interpretando il terroir”

BERNAVI - Finca Mas Vernet - 43782 Vilalba dels Arcs (Tarragona) Spain
www.bernavi.com



